
当店主『茶鑑定士九段』森田治秀が、品々にあわせたこだわりの
国産食材を使用して精魂込めてつくりあげました。
また、テレビ番組でおなじみの
『どっちの料理ショー』で特選
素材の抹茶を作り上げ抹茶アイス
クリームなどに使用されました。

究極の宇治抹茶と近江米もなか

抹茶アイスクリーム（Ａ)
(120mlカップ×11個)

抹茶アイスクリーム（Ｂ)
(120mlカップ×18個)

抹茶アイスクリーム（Ｃ)
(120mlｶｯﾌ゚×9個･もなか1缶)

抹茶生チョコレート(50g) 抹茶シフォンケーキ(16cm)

抹茶ようかん(大納言) 450g

緑茶鑑定士九段
森田治秀

昭和45年度、56年度、平成4
年度の全国茶審査技術競技大
会において全国優勝を果し、
農林水産大臣賞を受賞。

究極の宇治抹茶と滋賀産きなこと沖縄産黒砂糖100%

抹茶アイスクリーム（Ｄ)
(120mlｶｯﾌ゚×14個･もなか2缶)

きな粉シフォンケーキ(16cm) 黒砂糖シフォンケーキ(16cm)

抹茶ようかん(いも) 450g

※美味しくお召し上がりのイメージ写真です。

究極の宇治抹茶とほうじ茶

￥１,０５０￥１,０５０半斥(225g)
１斥(450g)

ほうじ茶カステラ

￥８５０
￥１,６００

半斥(225g)
１斥(450g)

抹茶カステラ

￥８５０
￥１,６００

￥９,０００

￥１,４００￥１,４００￥１,４００￥９００

￥９,０００ ￥５,８００￥５,８００

■こだわりの厳選素材使用
・宇治抹茶の濃茶(100%)
・滋賀県産きな粉(100%)
・沖縄県産黒砂糖(100%)
・宇治ほうじ茶(100%)
・国産小豆(100%)
・鹿児島産さつまいも(100%)


